
 

 
 

Le Mardi 14 Février 2012 
À l’occasion de la saint valentin nous vous proposons : 

 

Amuse bouche 
 

Pana Cota aux truffes, tartare de bœuf au couteau, vieux parmesan 
 

Entrée 
 

Trilogie autour du foie gras, st Jacques et courge, bouquet de roquette 
 

Poisson  
 

Filet de Turbot, mousseline de gambas aux morilles, écaille de Roseval, 
Poireaux braisés 

 

Viande 
 

Selle d’agneau farci aux asperges, brousse et jambon cru, quelques 
ravioles de Romans, tempura d’asperges 

 

Fromage 
 

Croque campagne de brie truffé 
 

Dessert 
 

Symphonie de Desserts  en Tête à Tête 
 

 
Menu à : 60 € 

 


