
 

ROBERT Sylvain RICHARD Sébastien 
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Dîner de prestige à quatre mains 
 

Amuse bouche 
 

Pana cota aux oursins, tartare d'huître au citron Combawa et émulsion fenouil 
sucette croustillante d'une persillade de coquillages 

 

Entrée 
 

Oeuf de poule brouillés version originale, mouillette et champignons etc… 
 

Poisson 
 

Sole de Caro Flashées, sur une tartine virtuelle de pain noir, végétaux et 
condiments d’ici et d’ailleurs 

 

Viande 
 

Suprême de perdreau rôti au lard de Collonate, la cuisse en tempura de 
châtaigne, raviole de courges aux champignons et escalope de foie gras poêlée 

 

Pré dessert 
 

Raviole d'ananas glacée à la framboise et caramel passion 
 

Dessert 
 

Soufflé chocolat « grand cru » et coulis de cacao  

 
 


